Antipasti

Greyerzerwiirfeli
Marinierte Oliven

Salami Nostrano 60 g

Suppen
Bouillon mit Krauterfladli

Tomatensuppe
mit Basilikum & Rahm / ohne Rahm

Karotten-Ingwer-Suppe
mit Kokosflocken & Kurbiskerndl

Salate
Saisonaler Blattsalat
Gemischter Salat

Salatschusseli
Kichererbsen, Cherrytomaten,
Sonnenblumen- & Kurbiskernen

s'Gerig, s'Hotal in Wassa

Das Herzstiick

Rindsfilet Gulasch Stroganoff mit Butterntideli & Gemtse 49
8
8
. Cordon Bleu

vom Schwein mit Pommes und Gemiise

08.15, das Klassische mit Schinken & K&se 34

Diabolo, das Rezente mit Rohschinken, K&se, Chili, Knoblauch 36
10 Mediterrano, mit Rohschinken, Mozzarella, Tomaten & Basilikum36
12 .

Traditionelles
122 Schweinsschnitzel paniert

mit Pommes 28

Schweinssteak

an Pfefferrahmsauce, Rostikroketten & Gemuse 35
9 Schweinsschnitzel

an Cognac-Rahmsauce & Butterntdeli 28
12

Kalbsbratwurst

an Zwiebelsauce mit Pommes 24
7 Kalbsschnitzel

an Portwein-Rahmsauce mit getrockneten Tomaten,
Butterntdeli & GemuUse 42

Fish & Chips

Egliknusperli, Tartarsauce, Pommes, Salat 28

Ghackets mit Hornli

Rind / Schwein gemischt 24
mit Apfelmus 4
Kaseschnitten

Die Wahrschafte

mit Kase, Schinken & Spiegelei 24
Die Rezente

mit Kase, Tomaten & Chili 24
Spaghetti

Pomodoro 20
Aglio, Olio e Peperoncino 22
Carbonara 24

Asian Delights mit Basmatireis

Panang Curry mit Poulet 28
Gelbes Curry mit buntem Gemise 26
Sweet and Sour mit Tofu 26

Hinweise zu Zutaten betreffend Allergien oder anderen unerwinschten Reaktionen: Gerne geben unsere Mitarbeitenden auf Anfrage weitere Auskinfte.

Preise inklusive gesetzlicher MWSt. und in Schweizer Franken / Herkunft Fleisch: Schweiz, Egliknusperli: Deutschland, Salate: meistens aus unserem Garten.

Brot aus pestizidfreiem Getreide aus der Schweiz.



