
Antipasti

Parmiggianowürfel      8

Marinierte Oliven 8

Salami Nostrano, 60 g     9

Suppen

Bouillon mit Kräuterflädli      10

Tomatensuppe
mit Basilikum und Rahm / ohne Rahm   V  12

Karotten-Ingwer-Suppe
mit Kokosflocken und Kürbiskernöl   V  12

Salate

Saisonaler Blattsalat      9

Gemischter Salat      12

Salatschüsseli           
Kichererbsen, Cherrytomaten 
Sonnenblumen und Kürbiskernen   V 17

Das Herzstück
Rindsfilet Gulasch Stroganoff, mit Butternüdeli

               
Rindstatar  
70 g / 140 g                                    20 / 32

mit Whisky oder Cognac                                      5

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes und Gemüse

08.15, das Klassische mit Schinken und Käse

     Diabolo, das Rezente mit Rohschinken, Käse, Chili, Knoblauch

Traditionelles

Kalbsbratwurst  
an Zwiebelsauce mit Pommes                                    23

Schweineschnitzel paniert 
mit Pommes  26 

Schnitzel 
an Cognac-Rahmsauce und Butternüdeli 

Vom Schwein 28

Vom Kalb  38

Gemüsebeilage 7

Hotel Gerig – Wassen

    Fish & Chips 
    Egliknusperli, Tartarsauce, Frites, Salat 28 

    Ghackets mit Hörnli 
    Rind / Schwein gemischt  23

    mit Apfelmus 4

   Käseschnitten

    Die Originale
     mit Käse  18

    Die Währschafte
     mit Käse, Schinken und Spiegelei 22

    Die Rezente
     mit Käse, Tomaten und Chili 22

    Spaghetti   V
    al Pomodoro    20

    Carbonara 24 

    Asian Delights

    Panang Curry 
     Poulet und Basmatireis  28

    gelbes Curry   V
     mit buntem Gemüse und Basmatireis 24

     Sweet and Sour   V 
    mit Tofu 26

  

Hinweise zu Zutaten betreffend Allergien oder anderen unerwünschten Reaktionen: Gerne geben unsere Mitarbeitenden auf Anfrage weitere Auskünfte.

Preise inklusive 8.1 % MwSt. und in Schweizer Franken / Herkunft Fleisch: Schweiz, Egliknusperli: Deutschland, Salate: meistens aus unserem Garten.

34

36

46
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The Chief's recommendation:
The delicious Filet slices of Beef STROGANOFF with pasta

Filet du Boeuf STROGANOFF avec des nouilles

Beef Tartar small / large

Steak Tartare petit / grand

extra: Whisky / Cognac

Cordon Bleu 
from pork with French fries and vegetables 

from pork «Diabolo», the spicy one with garlic and chilli 
with French fries and vegetables

Cordon bleu 
de porc avec des frites et de légumes

de porc «Diabolo», le piquant: Jambon, fromage et de
l'ail et chili avec des frites et de légumes

Veal Sausage
on onion sauce and french fries 23

Saucisse de Veau
avec Sauce à l'oignon avec des frites 23

Breaded pork cutlet 
with French fries 26

Escalope de porc 

panée avec des frites 26

Cutlet 
on cognac creamsauce served with noodles
from pork / from veal 28 / 38

a vegetable side dish 7 

Escalope 
avec sauce au cognac servi avec des nouilles
de porc / de veau 28 / 38

accompagné avec des légumes 7

Antipasti 
Parmigiano cubes 8

Marinated olives  8

Salami Nostrano, 60 g  9

Soups & potages
Soup 

with omelette strips  10

Consommé 
«Célestine»  10

Carrot-ginger-soup   V 12

Soupe au gingembre et carottes   V 12

Tomato soup
with basil and cream / or without cream   V  12

Soupe à la tomate
au basilic et avec crème / ou sans crème    V 12

Salads & salades
Seasonal leaf salad  9

Salade verte  9

Mixed lettuce salad  12

Salade mêlée  12

Bowl with mixed salad 
with Chickpeas, Cherry Tomatoes,
Sunflower et Pumpkin seeds     V 17

Servis dans un «Saladier»
avec Pois chiche, Tomates, Graines 
de Tournesol et de Citrouille     V 17

Hotel Gerig – Wassen

Fish & Chips 
with Sauce Tartar and sala 28

Hashed meat
with «Hörnli» 23

served with apfelmus 4

Viande hachée 
avec des «Hörnli» 23
avec compote de pommes 4

Fried Cheese Pan
with cheese 18

with ham and fried egg 22

with tomato and chilli 22

Plat à Croûte au Fromage
avec de fromage 18

avec de jambon et oeuf au plat 22

avec tomates et chili 22

Spaghetti   V
al Pomodoro 20

Carbonara 24

Asian Delights
Panang Curry 
with chicken and basmati rice 28

Panang Curry 
avec de volaille et du riz basmati 28

Yellow Curry   V
with assorted vegetables and basmati rice 24

Yellow Curry   V
avec des Légumes et du riz basmati 24

Tofu sweet and sour   V 26
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Price in Swiss Francs incl. VAT


