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Hotel Gerig - Wassen 

Antipasti 
 
Parmiggianowürfel     9 
und marinierte Oliven      
 
Knoblibrot       8 
 
Salami Nostrano, 60 G    8 
 
lässt sich perfekt mit einem Glas 
Wein geniessen. 
 
 
SSuuppppeenn  
  
Bouillon mit  
Kräuterflädli       8 
 
Tomatensuppe  
mit Basilikum und Rahm          8 
ohne Rahm      V 
  
SSaallaattee 
 
Saisonaler Blattsalat     7 
 
Gemischter Salat     10 
 
Salatschüsseli          15 
Kichererbsen, Cherrytomaten 
Sonnenblumen & Kürbiskernen 
 
Salatvariation mit  
Pouletbrustspiessli    23 
 
 
Kleine IInnsszzeenniieerruunngg  
  
KKäässeeaauusswwaahhll    
mmiitt  HHaauussggeemmaacchhtteemm  
MMaannggoocchhuuttnneeyy              2244  
  
ss’’GGeerriigg  PPlläättttllii  
Salami, Rohschinken, 
Bündnerfleisch 
Meientaler Alpkäse     26 
  

  

DDaass  HHeerrzzssttüücckk 
 

Rindsfilet 
Gulasch Stroganoff 

                 mit Butternüdeli                   42 
          

 
 
 
Fish & Chips                    28 
Egliknusperli, Tartarsauce, Salat 
 
Rindstatar  
mit Whisky oder Cognac                5 
70 g / 140 g               19  / 24 
                 
 
 
  

Cordon Bleu mit 
Pommes und Gemüse: 

 
                      08.15, das Klassische              30 

Schinken und Käse 
 

                    Diabolo, das Rezente               32 
Rohschinken, Käse, Knoblauch, Chili 

  
  
  
  
  

TTrraaddiittiioonneelllleess  
  
Kalbsbratwurst mit 
Butterröschti                     20  

  
Schweineschnitzel paniert 
mit Pommes                 22 
 
Schweineschnitzel an Cognac- 
Rahmsauce & Butternüdeli            26 
vom Kalb            32 
 
 
Schweinesteak mit Hausgemachter  
Kräuterbutter & Pommes           26 
 
 

 
 
 
Ghackets mit Hörnli  20 
Rind/Schwein gemischt 
    
 
 
 
 
KKäässeesscchhnniitttteenn 
 
Die OOrriiggiinnaallee 
mit Schinken    16 
 
Die EExxoottiisscchhee 
mit Ananas, Schinken  18 
 
Die WWäähhrrsscchhaaffttee 
mit Schinken, Speck,  
2 Spiegeleier                     20 
 
Die RReezzeennttee 
mit Tomate und Chili  18 
  
  
Spaghetti      V 
al Pomodoro   20 
  
  
AAssiiaann  DDeelliigghhttss  
  
Panang Curry  
Poulet     26 
 
gelbes Curry  V 
mit buntem Gemüse           22 
  
  
vv  ==  vveeggaann  
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Getränkekarte 
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Trendy Gin -  let it begin! 

Star of Bombay    KNQ� �HH 
Bomby Saphire    KGQ� �HH 
The Botanist     KMQ� �HH 
Gin Mare     KJQ� �HH 
Monkey 47, Schwarzwald dry gin KNQ� �HH 
Gordon’s     JOQ� ���N�
 
Der Wachholderschnaps ist salonfähig geworden. 
serviert mit Fever Tree Aromatic Tonic Water 2dl 
�

�������,�#-��#(��	��#(%&?�N?N�Q����.�

���#��
�
�#�"") �
�!�,�L��&>��&�-�"�� � � � L?KG�
�#�"") �
�!�,��&%)")& ,�#�L��&>��&�-�"�� � L?KG�
�#�"") ��)(2�J�&>��&�-�"�� � � � K?PG�
�
�.#5,��#5,>�&)%�&�-���#3�(�#�,>�L��&>��&�-�"�� M?LG�
�.#5,��#5,>�&)%�&�-�"�&&�-��#�,>�J��&>��&�-�"�� L?IG�
�
�.�(!�>�)  �(>�J���&� � � � � K?HG�
�.�(!����(��"7>�)  �(>�J��&� � � � K?HG�
�#�"") �C�"9��&B>�L��&� � � � L?HG�
� �

�!�#�%���1�����$%��$�� EK�&F� �)&?� �
�
��'*�,#��)���D��,�(!�� � ILQ� ��� ���N�
��,.#(#��#�(�)� � � HLQ� ������ ���N�
�2(�,� � � � � HMQ� ������ ���N�
�
�)!(���	�((�--2���� � KGQ� ��� �HK�
�)!(����7'2���,.#(������ � KGQ� ��� ���O�
�,�**���#��#!(�(�&&)>��(.#(),#� KIQ� ��� �HH�
�,�**���/#(.�--�(3�>��#���,&).� KLQ� ������ ���O�
� �
��#.�,���,�**�-�$��(��"���, 9!��,%�#.�

 Serviert mit Fever Tree Aromatic Tonic Water 2dl

Getränkekarte

Aperitif / Digestifs                 (4cl) Vol. 

Campari Soda / Orange 25 % 7
Martini bianco 15 % 7
Cynar 16 % 7

Cognac Hennessy XO 40 % 14
Cognac Rémy Martin VSOP 40 % 8
Grappa di Tignanello, Antinori 42 % 11
Grappa Quintessenza, di Merlot 45 % 8
 
Weitere Grappas je nach Verfügbarkeit

Schottland Single Malt Whisky                (4 cl) Vol. 
Weitere Whiskys je nach Verfügbarkeit

Arran, sahnig, Laub, stärkend, Datteln, Zimt 52 % 13
The Macallan, kräftig, Honig, blumig, Johannis 40 % 15
Cragganmore, herb, aromatisch 40 % 13
Talisker, To!ee, geröstete Nüsse, Pfe!er 45 % 13
Lagavulin, der Rauchige! 43 % 13
Dalwhinnie, tor"g, Gras, Moorland 43 % 12
Ardbeg, cask strength, rauchig, Bitterschoggi 54 % 12
Laphroaig, medizinisch! 40 % 12
Glenmorangie, würzig, blumig, nussig, Dessert 40 % 12
An Cnoc, sahnig, fruchtig, ein Dessert Malt 40 % 12
Balvenie, honigtönigster Malt überhaupt 43 % 16
Glenrothes, bourbon cask, Lakritze, Rosinen 40 % 16
Glengoyne, malzig, zum Dessert, To!ee, Zimt 46 % 12
Auchentoshan, Zitrusgras, Malznoten 53 % 15

Unsere Empfehlung

Nostrano Roter Merlot, leicht und gefällig  
 aus der Leventina (TI), 1 dl  
 Flaschenqualität  5

O!ene Weissweine und Rosé  1 dl

Aigle AOC, Chasselas Waadt CH 4.40
Il Pescatore, Merlot bianco Tessin CH 4.40
Rosé de Gamay Waadt CH 3.80
Prosecco Ogliano I 6

Weissweine 7,5 dl Flaschen         7,5 dl

Il Mattirolo, Merlot bianco Tessin CH 33
Aigle les Murailles, AOC, Chasselas Waadt CH 43
Côteau de Pessy, Sauvignon blanc Genf CH 42
Gisselbrecht, Riesling Elsass F 38

Oeil de Perdrix, Château d’Auvernier N’Burg CH 41

O!ene Rotweine  1 dl

Ribera del Duero Kastilien E  6
Picchio Rosso Tessin CH 4.40

Rotweine 7,5 dl Flaschen  7.5 dl

Gransegreto, Merlot Riserva Tessin CH 55
Loverciano, Merlot Riserva Tessin CH 49
Schloss Salenegg, Pinot Noir Graub. CH 47
Elena la Luna, Barbera d’Alba, DOC Piemont I 42
Barbaresco, Nebbiolo, DOCG Piemont I 49
Borgo Scopeto, Chianti Classico Toskana I 38
Brunello d. Montalcino, DOCG Toskana I 48
Cantalupi, Primitivo Apulien I 38
Bodegas LAN Riserva, DOC Rioja E 41
Ribera d. Duero Marqués Roble, DO Kastilien E 38

Biere

Eichhof Lager 5 dl, Flasche   5.40
Eichhof Lager alkoholfrei 5 dl, Flasche   5.40
Eichhof Pony 3dl, Flasche   4.90

Stiär Biär, lokales Weizenbier, 5 dl, Flasche  6.50
Stiär Biär, lokales helles Bier, 3 dl, Flasche  5.20

Stange, o!en, 3 dl   4.10
Stange Panaché, o!en, 3 dl   4.10
Eichhof «Chübel», 5 dl   5.10

Spirituosen (4cl)Vol.

Grand Marnier 40%    7
Amaretto di Saronno 28%   7
Cointreau 40%    7
Calvados 40%    7
Vieille Prune 41%    7
Baileys 17%    7
Willliams Morand 43%    7
P#ümli, Zwetschgen, Obstler, Kirsch 38%    4
Porto Tawny, Sandeman 19%    8

Hugo 8
Aperol Spritz 8

Trendy Gin – let it begin!

Star of Bombay 47%  11
Bomby Saphire 40%  11
The Botanist 46%  11
Gin Mare 43%  11
Monkey 47, Schwarzwald dry gin 47%  11
Gordon’s 38%    7

Der Wachholderschnaps ist salonfähig geworden.
Serviert mit Fever Tree Aromatic Tonic Water 2dl

Ka!ee Crème, Schale, Espresso  4
Tee (diverse Sorten)  4
Punsch (Orangen, Apfel, Waldfrüchte)  4
Ovomaltine, Schoggi  4

Tafelgetränke 3 dl  3.60
Tafelgetränke 5 dl  4.60
Tafelgetränk 1 l  8

Fever Tree, the most sophisticated 2 dl ... 5


